
	

	

LES	CONDITIONS	CLIMATIQUES	DU	MILLESIME		

Tout	 avait	 plutôt	 bien	 commencé	 :	 l'Hiver,	 dignement	 arrosé,	 permet	 au	 sol	 de	 la	 propriété,	 de	
renouveler	leur	réserve	en	eau.	

Au	 Printemps	 la	 floraison	 commença	 dans	 les	 premiers	 jours	 de	 Juin,	 elle	 fût	 très	 rapide	 et	 très	
homogène	favorisée	par	un	temps	parfait	jusqu'à	fin	Juin.	

A	ce	stade	les	espoirs	sont	grands	quant	à	la	qualité	de	ce	nouveau	millésime.	

Malheureusement,	dès	le	mois	de	Juillet,	le	temps	est	instable	et	les	vignes	se	concentrent	sur	leurs	
beaux	feuillages,	au	détriment	des	raisins.	

Il	 a	 fallu	déployer	une	vigilance	constante	et	procéder	 très	 tôt	aux	 travaux	en	vert,	 (effeuillages	et	
éclaircissages)	pour	aider	les	raisins	à	atteindre	la	maturité	optimum.	

Puis,	vient	enfin	le	plus	heureux	des	dénouements	:	on	dirait	que	la	nature	souhaite	s'excuser	!	

Début	Septembre	des	conditions	climatiques	superbes	nous	accompagnent	jusqu'après	la	récolte.	

Nous	 pouvons	 ainsi	 récolter	 à	 notre	 gré	 (un	 luxe	 que	 nous	 n'avons	 plus	 connus	 depuis	 plusieurs	
millésimes),	permettant	de	parachever	idéalement	la	maturation.	

LE	VIN	

Les	 Merlots	 sont	 superbement	 équilibrés,	 parfumés	 et	 vineux.	 Ils	 apportent	 opulence	 et	 rondeur	
dessinant	le	vrai	style	du	Château	Le	Bon	Pasteur.	

Les	 Cabernets	 Francs	 se	 distinguent	 par	 leur	 qualité	 exceptionnelle.	 Ils	 apportent	 délicatesse,	
persistance,	rare	et	donne	au	vin	son	côté	étincelant.	

Le	Bon	Pasteur	2014	présente	de	multiples	facettes	:	

-	il	se	caractérise	par	l'équilibre	entre	la	fraîcheur	et	la	rondeur,	le	fruit	et	la	persistance	aromatique.	

-	il	est	charmeur	et	élégant	en	reflétant	admirablement	la	diversité	des	parcelles	de	la	propriété.	
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